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Mulderbosch 
Rosé, Sydafrika
Kostar: 79 kronor
Artikelnummer: 6077 

Vem kunder tro för några år se-
dan att det skulle finnas så här
fruktiga och kryddiga
roséviner? Och vem skulle tro
att undertecknad skulle rekom-
mendera ett rosévin?
Lägg en laxfilé på grillen och
servera med smörstekta nypo-
tatis och en kryddig örtsås.
Sensommarkvällen är räddad!

Brolio, Toscana, 
Italien 
Kostar: 115 kronor.
Artikelnummer: 2705

Italiensk läckerhet för gommen.
Vinet är gjort på Toscanas egen
druva Sangiovese som är
mycket fruktig och stram. Ett
vin som kan drickas i dag men
som med fördel lagras något år! 
Till detta eleganta och strama
vin äter man en lättstekt kalv-
entrecote med svamp- och rot-
saksragu och gräddig
rödvinssås. Italiensk upplevelse
när den är som bäst!

30 år som vinälskare
GISLAVED (VN)
Sedan 70-talet har Jan Mag-
nusson varit förälskad i röd-
vin. Bordeauxvinet inköpt på
en vingård i Frankrike har
fått honom att resa jorden
runt för att uppleva nya sma-
ker och njuta av vinets
charm.

– Att man skulle hålla på och
sniffa på vinet med näsan i gla-
set, det tycker jag var hur löjligt
som helst, säger Jan Magnusson
och skrattar gott. Han har satt
sig till rätta i fåtöljen med en
flaska rött. Han för glaset mot
näsan och doftar. 

Ända sedan en affärsresa på
70-talet där målet var vindis-
triktet Bordeaux har han älskat
vin. 

– Jag köpte med mig en flas-
ka hem för ungefär 100 kronor,
vilket i dag säkert motsvarar
500 kronor. Och när vi öppnade
den flaskan här hemma upp-
täckte jag skillnaden mellan vin
och vin.

Jan arbetar till vardags med
affärs- och kompetensutveck-
ling men har även ett eget före-
tag där han håller vinprovningar
och utbildningar.

Entusiast
Som hänförd vinbeundrare har
Jan under åren haft många
bollar i luften. Han har varit
sektionschef i Munskänkarna i
Gislaved, varit delägare i en vi-
nimportörsfirma, arrangerat eg-
na vinresor men har också rest
väldigt mycket inom jobbet och
tillsammans med sin fru för att
besöka vingårdar.

– Upplevelsen är mångfasci-
terad, det är inte bara vinerna
utan allt som samverkar: Mång-
falden, historien, naturupple-
velser och livsnjutningen så klart.
Dessutom är  de mindre vingår-
darna som är familjeföretag fan-
tastiska, där är det både hjärta
och hjärna bakom vinerna.

Njutbart
För egen del tar Jan gärna ett
glas rött en vanlig tisdagskväll.
Han tycker generellt att
svenskar dricker på fel sätt
eftersom mycket handlar om att
dricka väldigt mycket under
helgen.

– Jag dricker mindre när jag
tar mig ett glas, jag känner efter
längre och njuter mer. Och det
är just det som är så fantastiskt,

att vinet kan vara livsnjutning.
Det behöver inte vara krångli-
gare än så.

Framtidsdrömmar
Nyligen var Jan och hans fru på
en vinresa i Portugal. De köper
alltid med sig några intressanta
vinflaskor från sina resor.

– Man ska alltid köpa med tre
flaskor hem. När man öppnat
den första kan man avgöra hur
länge de andra bör lagras.

En egen vingård har funnits i
Jans tankar men bondelivet lock-
ar inte just nu.

– Min stora dröm är att få stå
och sälja viner och delikatesser i
en liten butik. Gärna med plats
för att sitta ner och ta ett glas
tillsammans med några tapas.
Det vore fantastiskt kul.

Vad dricker ni här hemma en
vanlig fredag efter en slitsam
vecka?
– Då tar vi fram en god flaska
och gör en provsmakning. Även
om jag och min fru är ensamma
brukar vi poängsätta utseende,
doft, smak och helheten. Man
blir bättre som vinprovare ju
mer man smakar av.

SARA JOHANSSON
sara.johansson@varnamonyheter.se

Ett glas rött tack. En flaska Château de Haux från Frankrike.

Finsmakare. Jan Magnusson är vinentusiast som just nu fastnat för de italienska vinerna. Han beskriver det själv som att han
haft fyra kärleksförhållanden till olika viner sedan 70-talet, först kom Bordeauxvinerna, sedan vinerna från Kalifornien, efter det
Sydafrika och nu är det de italienska dofterna som lockar mest. Foto: CHRISTIAN ANDERSSON

Bourgogne Haut
Côtes Nuits ”Les
Dames de Vergy”,
Frankrike 
Kostar: 119 kronor.
Artikelnummer: 5460

En finstämd och kryddig
Pinot Noir från druvans
hemvist Bourgogne. Ett vin
som kan vara svårt att upp-
skatta men i kombination
med rätt mat blir en riktig
fullträff!
Servera detta vin till rotmos
och fläsklägg. Rotmosets
kryddighet matchas perfekt
av vinets frukt. Våga prova
denna oheliga allians!

� Ibland kan det vara svårt att veta vilket vin som passar
till den där välgjorda lördagsmiddagen. VN Fredag bad
Jan Magnusson att välja ut tre stycken favortiviner som är
trendiga, lätta att få tag i och dessutom passar till en per-
fekt lördagsmiddag.

Vin kan vara
livsnjutning, det
behöver inte va-
ra krångligare
än så...


